

	                                         Справка  
по итогам проверки организации питания  по дошкольным образовательным             организациям города Буйнакск


        Во исполнение поручения начальника Управления образованием города Буйнакска «О проведении проверки пищеблоков и организации бесплатного горячего питания 1-4 классов в общеобразовательных организациях города», с целью контроля за организацией питания, контроля качества поставляемых продуктов в общеобразовательные организации, выявления некачественных продуктов питания, санитарного состояния пищеблоков с 18 по 26 декабря  2020 года осуществлялась проверка  общеобразовательных организациях»
   Задачи плановой проверки:
1.изучить и оценить организацию питания, качество питания, качество приготовленных блюд;
2.наличие перспективного меню, технологических карт;
3.наличие инструкций по режиму мытья столовой посуды ручным способом, режим мытья кухонной посуды и инвентаря;
4.оснащение пищеблоков;
5.наличие медицинских книжек, прохождение медицинского осмотра.
Результаты:
Воспитанники в ДОО получают 3х разовое питание:
1) завтрак, 2) обед, 3) уплотненный полдник.
В садах имеется перспективное меню, составляется ежедневное меню. В фойе детского сада и в группах вывешивают утвержденное руководителем меню, где указывается прием пищи, названия блюд, выход блюд. Стоимость д/дня составляет 65 рублей. Все поставляемые продукты имеют маркировочные ярлыки, сертификаты соответствия. Во всех садах имеются производственные столы с маркировкой для сырых и вареных продуктов, электрические печи, две электрические мясорубки, разделочные доски, кухонная посуда, ножи с маркировками.
Не во всех садах кладовые с раздельным хранением овощей и сухих продуктов. В садах нет духовых шкафов. В ДОО имеются журналы, которые заполняет медработник.
      Перечень журналов и таблиц по СанПин (приложение к СанПин 2.2./2.4.3590-20):
1.Гигиенический журнал;
2.Журнал учета температурного режима холодильного оборудования;
3.Журнал учета температуры и влажности складских помещений;
4.Журнал бракеража готовой пищевой продукции;
5.Журнал бракеража скоропортящейся пищевой продукции;
6.Перечент пищевой продукции, которая не допускается про организации питания детей;
7.Среднесуточные наборы пищевой продукции для детей до 7 лет (в нетто гр., мл., на 1 ребенка в сутки);
8.Масса порций для детей в зависимости от возраста (в гр.);
9.Суммарные объемы блюд по приемам пищи (в гр. не менее);
10.Потребность в пищевых веществах, энергии, витаминов и минеральных веществах(суточная);



11.Таблица замены пищевой продукции в граммах (нетто) с учетом их пищевой ценности;
12.Ведомость контроля за рационом питания.
Медработник строго следит за прохождением медосмотров работниками пищеблока, а также за качеством поступающих продуктов.
    Сады не обеспечены достаточным количеством столовой и чайной посуды. Посуда со сколами есть во всех  дошкольных образовательных организациях.
           Все работники пищеблока имеют медицинские  книжки, медицинские         обследования проходят своевременно. 
            В столовых соблюдается техника безопасности, имеются инструкции по технике безопасности и охране труда (должностная инструкция  повара и кух. работника,  инструкция по безопасности труда повара  и кух. работника, инструкция при использовании электрических водонагревательных приборов, инструкция о мерах пожарной безопасности, инструкция при использовании бытовой электроплиты).
         По результатам изучения деятельности дошкольных образовательных учреждений по организации горячего питания воспитанников рекомендуем:
- усилить контроль за организацией питания в дошкольных образовательных организациях, в т.ч. за утилизацией пищевых отходов и санитарно-гигиеническим состоянием  пищеблоков;
- обеспечить условия хранения, сроков реализации пищевых продуктов и готовой пищи;
- проводить производственный контроль и ведение учетной документации по организации питания в соответствии с существующими требованиями;
- продолжить просветительскую работу по формированию у детей основ культуры питания как составляющей здорового образа жизни;
- систематически обновлять раздел «горячее питание» на сайтах общеобразовательных организаций.
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